
vegan

allergene

Inhaltsstoffe:  1: mit farbstoffen. 2: mit konservierungsstoffen. 3: koffeinhaltig. 4: chininhaltig. 
5: phenylalaninquelle. 6: taurinhaltig 7: antioxidationsmittel. 8: mit geschmacksverstärkern. 9: geschwefelt. 
10: gewachst. 11: ggfs abführend. 12: phosphate. 
Allergene: Glutenhaltiges Getreide: WZ: weizen. GE: gerste. RO: roggen. HF: hafer.  K: krebstiere / krebserzeugnisse
EI: eier / eiererzeugnisse. F: fisch / fischerzeugnisse. ER: erdnüsse / erdnusserzeugnisse. 
SCH: schalenfrüchte  MN: mandeln. HS: Haselnüsse. C: Cashewkerne WA: Walnüsse. PI: pistazien. SEL: sellerie. 
L: lupine. SO: sojabohnen. SUL: sulfite. M: milch und molkereierzeugnisse. W: weichtiere. SE: senf.
SM: Sesam . Wir dekorieren gerne mit Sesam ! Bitte gebt uns bei allergien unbedingt bescheid. 

Bei starker Nuss- Allergie oder Zöliakie gebt uns bitte 
auf jeden Fall so früh wie möglich (am besten direkt 
bei Reservierung) Bescheid. 
Trotz größter Sorgfalt können wir Spuren oder 
Kreuzkontamination leider nicht zu 100% ausschließen. 
Inallen ernsthaften Fällen von Allergien 
seid ihr ggf 
gebeten, lieber eigenes Brot/Speisen mitzubringen.  
  

1: colouring. 2: preservatives. 3: Caffein. 4: Chinin. 
5: phenylalanine. 6: taurin 

7: antioxidiser. 8: Flavour enhancers. 9: Sulfur dioxid. 
10: waxed. 11: laxactive. 12: phosphate. 

Allergens 
Grain containing gluten: WZ: wheat. GE: barley. RO: rye. HF: oat.         

K: crustacean  EI: Eggs. F: fish . ER: Peanut 
Nuts:   MN: Almond. HS: Hazelnut. C: Cashew WA: Walnut. PI: Pistachio. SEL: Celery. 

L: lupin. SO: Soy. SUL: sulfites. M: Dairy (products). W: Mollusces. 
SE: Mustard.SM: Sesame . 

Butter: M WZ
Hummus: SM
Labneh: M Alkohol SUL
Blumenkohl: SM
Gemüsespiess: SO
Auberginensalat: M WA
Frisee Salat: SE
Burrata: M WA SEL
Spargel:  M MN
Sauerteigbrot:  WZ M
Fries:  M SO
Tortelloni. WZ M
Risotto: M SEL WA
Lachs gebeizt: F M
Forelle: F M
Tatar: SE WZ
Rippchen: SO SEL
Mujaddara: SO M SUL
Fatteh: M MN WZ
Paccheri: WZ PI M EI
Lachs:  M SEL F
Hanging Tender:  SO

Tomatensalat: Mandeln, Fisch

Halloumi: Milch

Frisella: Gluten, Pistazien

Tortelloni: Milch, Gluten, Krustentiere

Polpo: Weichtier, Sellerie

Hähnchenspieße: Milch, Mandeln

Schwertmuscheln: Weichtier

Brokkoli Bratlinge: Sellerie, Gluten, Soja



getränketafelwasser (spritzig/still) . 0,3l   3,20    

selters (medium/still) . 0,75l     6,50  

softdrinks .  0,3l     3,80
Cola. (1,2,3) Cola zero (1,2,3, 5). Spezi (1,2,3). Sprite. (1,2)

fruchtschorle . 0,3l      3,80
Apfel. Johannisbeer. Rhabarber. Birne.
hausgemachte limonade . 0,3l  5,50 
. lavendel - zitrone
. holunder - minze
. rhabarber - rosmarin
. ingwer - gurke 

grüner hell . 0,4l . GE  4,50
clausthaler alkoholfrei . 0,5l . GE  4,80

orca bräu IPA . 0,33l GE . 5,50
zirndorfer kellerbier . 0,5l GE . 4,80

tucher weizen . 0,5l WZ . 4,80

weizen alkoholfrei . 0,5l, WZ . 4,80

aperol spritz . Aperol. Secco. Soda. Orange.    1, SUL, 4     8,20  

campari spritz . Campari. Secco. Soda. Zitrone.    1, SUL    8,20

padova spritz . Campari. Aperol. Secco. Soda. Olive. Das Original!  1, SUL  8,20 

sarti spritz . Sarti Blutorangenlikör. Secco. Soda. Orange.    1, SUL   8,20

rhabarber rose . Rosé Secco. Rhabarbersaft. Minze. SUL   8,20

wermut tonic . Cinzano 1757 Premium. Thomas Henry Tonic.  SUL, 4  8,50

zukunft pink . Eis. Pink Grapefruit & Gin. 4     8,50 

gin tonic . Bombay Premier Cru. / Peter in Florence.  4   9,50/10,50 

rhabarber spritz . Secco alkoholfrei. Rhabarbersaft. Minze.           6,80

floreale tonic . Martini Floreale 0%. TH Tonic Water. Gurke.         6,80

crodino . Crodino alkoholfreier Aperitif. Soda. Orange.   1          6,80 

holler minze fizz . Bombay Premier Cru Gin. Holunder. Minze. Soda. 8,50

pop art . Bombay Premier Cru Gin. Mango. Brombeere. Zitrone.  10,50

espresso martini . Grey Goose Vodka. Co�ee Liquor. Espresso.   3 9,50
holi . Bombay Premier Cru Gin. Birne. Ingwer. Himbeer. Zucker. Zitrone. 10,50

boulevardier . Wild Turkey 101 Whiskey. Roter Wermut. Campari.  SUL, 1 10,50

negroni . Bombay Grand Cru. Roter Wermut. Campari. SUL, 1  10,50

mezcal paloma . Montelobos Mezcal. Pink Grapefruit. Limette. Meersalz. 10,50

tommys margarita . Espolon Tequila. Zitronensaft. Agave. Salzrand. 9,50

 

durstig

spritzig

espresso . 3 2,50

cafe americano .  3 3,20

cappuccino . 3,M 4,20

flat white . 3,M 4,80

tee div. sorten . 3,80

chai latte . 3,M 4,20

gebraut

heissgemixt

grand marnier . cognac . 2cl . 5,50

grappa . obstbrand . 2cl . 3,80

averna . amaro montenegro . 2cl . 3,50

Campari Spritz

sowie alle weiteren Spritz 
und alkoholfreien Aperitifs 

kurz
Fragt uns gern 
nach weiteren 
Empfehlungen
& Whiskey.

= alkoholfrei

Mit Oatly Barista: + 0,00 

Schiffstraßen-
Schorle

Unser „Haus-Drink“: 
frisch & herb. 1, SUL, 4

Campari. Cinzano Rosso
Premium. Tonic. Soda .    8,50

Empfehlung

SPRITZ
#BitterBeatsBor ing

Alle Weine können Sul�te enthalten. 



Allergens and additives

We are sorry to inform you that despite greatest care we 
can not guarantee 100% nut-free dishes. 
We love nuts and use them quite often, 

so there might always be a chance 
of traces and/or cross contamination. This is a huge 

responsibility for your health and liability
risk for us, so if you do have a (severe) allergy,

 please tell us as early as possible, 
preferably with reservation. 

The same goes for severe celiac desease. 

In both cases: 
Please talk to our service sta� immediately. 

Preferably you‘re more than welcome to 
bring your own safe bread/food.  

1: colouring. 2: preservatives. 3: Caffein. 4: Chinin. 
5: phenylalanine. 6: taurin 7: antioxidiser. 8: Flavour enhancers. 9: Sulfur dioxid. 
10: waxed. 11: laxactive. 12: phosphate. 

Allergens 
Grain containing gluten: WZ: wheat. GE: barley. RO: rye. HF: oat.         
K: crustacean  EI: Eggs. F: fish . ER: Peanut 
Nuts:   MN: Almond. HS: Hazelnut. C: Cashew WA: Walnut. PI: Pistachio. 
SEL: Celery. L: lupin. SO: Soy. SUL: sulfites. M: Dairy (products). W: Mollusces. 
SE: Mustard.SM: Sesame . 


